附件4

关于部分检验项目的说明
一、菌落总数问题

菌落总数是指示性微生物指标，不是致病菌指标，反映的是食品在生产过程中的卫生状况。

《非预包装即食食品微生物限量》（DBS 44/006-2016）中规定 米饭为第一类，其菌落总数评价标准为：满意:<10⁴;可接受:10⁴-< 10⁵;不合格:≥10⁵CFU/g。菌落总数超标的原因可能是原材料初始菌落数较高，或者未按要求严格控制生产加工过程的卫生条件，包装容器、器皿清洗消毒不到位，储运条件控制不当等有关。

二、咪鲜胺和咪鲜胺锰盐

咪鲜胺和咪鲜胺锰盐属于咪唑类杀菌剂，为广谱性杀菌剂，对多种作物由子囊菌和半知菌引起的病害具有明显的防效，对大田作物、水果蔬菜上的多种病害具有治疗和铲除作用。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用咪鲜胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。
